Asla Bowl ...

PIAZZA
SAITTA

RISTORANTE - BAR

.. mit Couscous, Sojambhre, Rotebeetewitrfel,

Ananas, Kichererbsen, Tomate und Mozzarella @

doazu wahlwelse
Norwegischer Lachs, geriiuchert
Hiilhnchen steb-sauer

wochenkarte

Rucolasalat
mit kalbsleberstreifen lm Parmesanmnest

Triologie vom Fisch

- Riucherlachs auf Avocado-Creme

- Jakobsmuschel auf rote Beete Carpacclo
- qamba auf Spinat und Safransauce

15,90 €

9,50€
6,50 €

Portlonn  Klein

19,50 €

20,50 €

quocehi mit Hirschragout und Preiselbeeren 29,50 €

Tagliatelle mit Gemiisejulienne, kross gebratenen

Stelnbuttstrelfen auf Porvee-Kartoffel-Creme
Risotto ,Nero di Seppla“ mit
oeb, Jakobsmuscheln und Safrancreme

Awnellettl al forno mit
Salsieeia, Evbsen; EL und Mozzarella

Mezze Maniche mit San Danieleschinken,
Poaprika und Tomaten-Sahne-Sauce

Flsch

ganzer Loup de Meer bn der Salzkruste
gegart (fitr 2 Personen)*
Z.ander unter oer
Kriuterkruste mit Martinischaum*

Fleisch

vom Grill: Rumpsteak, Lammbkottelets
Salsicela und Barbecue-Sauce, dazu
rartoffelehips und Tridffel-Majo

Scalopplne vom Kalb wit alla Boscaiola*
Kalbs-Patllard awf Rucola § Parmesan

* Zu diesen Flelsch- und Flschoerichten servieren wir
satsonales Gemitse und Rosmarin-prillinge

qus_pg
kRlare Hithnersuppe mit Elnlage
(Hithnerfleisch, gestocktes BL una Gemiise)

Extras ...
Brotkorb/Parmesan/Balsamico

29,50 €

29,50 € 26,50 €

24,50 € 21,50 €

25,50 € 22,50 €

pro Pers, 45,00 €

44,50 €

44,50 €
29,50 €
29,50 €

10,50 €

jePortion 1,50€

Spec’ba ls ...
Kalbsleber mit Butter und Salbel

29,50 €

Kalte mespeisew

Vorspelse aus der Vitrine

Vorspelse iberwiegend Flsch
Vorspeise nur Flsch
vitello Tonnato

carpaccio vom Rinderfilet mit Rucoln
und Parmesan

Meeresfritchtesalat

Warme Vorspeise
Auberginen mit Parmesany

Pasta

Taglierint verdi casa®
(Tomatensauce, Parmesan und Salbel)

Portionn  Kleln

19,50 € 16,50 €
24,50 € 21,50 €
29,50 € 26,50 €
19,50 € 16,50 €

22,50 € 19,50 €
19,50 € 16,50 €

13,50 € 10,50 €

15,50 € 12,50 €

Cannellont mit Ricotta-spinat-Fitllung¥14,50 € 11,50 €

Tvis di Pasta
Penne mit Sauce Bolognese
Spaghetti A.0.P. mit Gambas

Spaghettt wmit qambas § plkanter
Salami

Penne mit Salsiceia
Taglierint mit schwarzen Tritffeln @
Lasagwne

Dle Klassilkeer

BlUffelmozzarella mit Tomaten

und Bastlikrum®

Rinderfilet mit Kriuterkruste, dazu
prillinge § Barolo-Sauce

Dolce — Dessert

Panna Cotta / Tlramisi /

19,00 €
18,50 € 15,50 €
19,50 € 16,50 €

19,50 € 16,50 €
17,50 € 15,50 €
25,50 € 19,50 €
14,50 € 12,50 €

17,50 €

47,50 €

Mousse au chocolat / Crema Cantuccina @ je glas &,50 €

Cremee Britlée wit Pistazienels
Schokoladensoufflé @

Torvone Parfait auf Schokoladenspiegel?

NEW ... Hausgemachte Sorbets:
Sorbet-Komposition @ (2 Kugeln)

11,50 €
10,50 €
10,50 €

850 €

weine:

0,2 L/#00€

castorani Lupia Orange
(naturtrith, ungefiltert, ungeschwefelt)
0,75 /2550 €

Riesling Alte Reben Adelseck

0,2 L/#50¢€ 0,75 L/ 28,00€
Massirosso Avignonese
o2L/650€ 0,75 L /2250 €

¥ vegetarisch

Prelse tnklusive Bedienung und Mwst,




