
 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Wochenkarte Portion  
Rucolasalat  

mit Kalbsleberstreifen im Parmesannest 19,50 € 
 

Triologie vom Fisch 

- Räucherlachs auf Avocado-Creme 

- Jakobsmuschel auf rote Beete Carpaccio 

- Gamba auf Spinat und Safransauce 26,50 € 
 

Gnocchi mit Hirschragout und Preiselbeeren 29,50 € 
 

Tagliatelle mit Gemüsejulienne, kross gebratenen  

Steinbuttstreifen auf Porree-Kartoffel-Creme 29,50 €  

Risotto „Nero di Seppia“ mit 

geb. Jakobsmuscheln und Safrancreme 29,50 € 

Anelletti al forno mit  

Salsiccia, Erbsen; Ei und Mozzarella  24,50 € 

Mezze Maniche mit San Danieleschinken, 

Paprika und Tomaten-Sahne-Sauce  25,50 € 
 

Fisch 
 

Zander unter der 

Kräuterkruste mit Martinischaum* 44,50 € 
 

Fleisch 

vom Grill: Rumpsteak, Lammkottelets 

Salsiccia und Barbecue-Sauce, dazu  

Kartoffelchips und Trüffel-Majo 44,50 € 
 

Scaloppine vom Kalb mit alla Boscaiola* 39,50 € 
 

Kalbs-Paillard auf Rucola & Parmesan 29,50 € 
 

* Zu diesen Fleisch- und Fischgerichten servieren wir 

saisonales Gemüse und Rosmarin-Drillinge  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Kalte Vorspeisen  Portion 

Vorspeise aus der Vitrine 19,50 € 

Vorspeise überwiegend Fisch 24,50 € 

Vorspeise nur Fisch 29,50 € 

Vitello Tonnato 19,50 € 

Meeresfrüchtesalat 19,50 €  
 

warme Vorspeisen                                          
Auberginen mit Parmesan          13,50 € 

Canelloni mit Ricotta-Spinat-Füllung                14,50 €  
 

Suppe 

klare Hühnersuppe mit Einlage 10,50 € 
(Hühnerfleisch, gestocktes Ei und Gemüse) 

Pasta     

Taglierini verdi Casa          15,50 € 
(Tomatensauce, Parmesan und Salbei) 

Tris di Pasta  19,00 €   

Penne mit Sauce Bolognese                                     18,50 € 

Spaghetti A.O.P. mit Gambas   19,50 €  

Spaghetti mit Gambas u. pikanter Salami  19,50 €   

Penne mit Salsiccia  17,50 € 

Taglierini mit schwarzen Trüffeln   25,50 € 

Lasagne al forno  14,50 €  
 

Die Klassiker 

Büffelmozzarella mit Tomaten, 

Basilikum und Pesto  17,50 € 
 

Rinderfilet mit Kräuterkruste, dazu  

Drillinge & Barolo-Sauce 47,00 € 
 

Dolce – Dessert 

Panna Cotta / Tiramisù / Mousse au Chocolat /  

Crema Cantuccina    6,50 € 

Schokoladensoufflé  (zum Selbstbacken) 10,50 € 
 

 vegetarisch 

 

Take Away Karte vom 20. Februar – 12. März 2026 
Vorbestellung unter 0211-552711, Abholung bis 22.30 Uhr am Barbarossaplatz 3, 40545 Düsseldorf 

 

 

Asia Bowl … 

…mit Couscous, Sojamöhre, Rotebeetewürfel, 

Ananas, Kichererbsen, 

Tomate und Mozzarella   15,90 € 
 

dazu wahlweise 

Norwegischer Lachs, geräuchert 9,50 € 

Hähnchen süß-sauer 6,50 € 

 


