
 

Alle Preise in EURO inklusive MwSt. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Wochenkarte 

gratinierter weißer Spargel wahlweise mit:  

San Daniele-Schinken oder Trüffelschinken 28,50 
 

Tatar vom Matjes mit Fuji-Apfel,  

roten Zwiebeln und frischem Schnittlauch,  

Salatbouquet und Schwarzbrot 24,50 
 
 

Tagliatelle Napoli an Auberginensauce,  

mit Burratacreme und zwei Lammkoteletts  29,50 
 

Rhabarberrisotto mit karamellisiertem Ziegenkäse, 

gerösteten Haselnüssen und Rucola  26,50  
 

Sedani all’Amatriciana 24,50  
 
 

Spinattagliatelle mit Zanderstreifen A.O.P. 

auf Safransauce 27,50  
 

Gnocchi mit Bärlauchpesto 

dazu Streifen vom Flanksteak  28,50  

  

Fisch 

Lachsfilet mit Spargelsalat und Salzkartoffeln 36,50 
 

Doradenfilet auf Kartoffel-Lauch-Creme,  

dazu Rosmarinkartoffeln und Gemüse 39,50 

 

Fleisch 

Kalbskotelett mit weißem Spargel, 

Salzkartoffeln und Sauce Hollandaise 45,50 
 

Tagliata vom Rumpsteak auf Rucola-Parmesan,  

dazu Kartoffelchips und Barbecuesauce 38,50 
 
 

Kalbs-Paillard auf Rucola & Parmesan 29,50 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

Kalte Vorspeisen   

Vorspeise aus der Vitrine 19,50 
 

Vorspeise überwiegend Fisch 24,50 
 

Vorspeise nur Fisch 29,50 
 

Vitello Tonnato 19,50 
 

Meeresfrüchtesalat 19,50 

 

warme Vorspeisen  

Auberginen mit Parmesan          13,50 

 

Suppe 

Fischsuppe 11,50 

 

Pasta 

Taglierini verdi Casa  15,50 
(Tomatensauce, Parmesan und Salbei) 
 

Cannelloni mit Ricotta-Spinat-Füllung  14,50 
 

Tris di Pasta 19,00 
 

Penne mit Sauce Bolognese 18,50 
 

Spaghetti A.O.P. mit Gambas  19,50 
 

Spaghetti mit Gambas u. pikanter Salami 19,50 
 

Penne mit Salsiccia 17,50 
 

Taglierini mit schwarzen Trüffeln  25,50 
 

Lasagne al forno 14,50 

 

Die Klassiker 

Büffelmozzarella mit Tomaten, 

Basilikum und Pesto  17,50 
 

Rinderfilet mit Kräuterkruste, dazu  

Drillinge & Barolo-Sauce 47,00 

 

Dolce – Dessert 

Panna Cotta / Tiramisù /  

Mousse au chocolat / Crema Cantuccina   je Glas  6,50 
 

Erdbeer-Cheesecake  8,50 
 

Cappuccino Parfait  11,50 
 

Schokoladensoufflé  (zum Selbstbacken) 10,50 
 

 vegetarisch 

 

Take Away Karte vom 23. April – 14. Mai 2026 
Vorbestellung unter 0211-552711, Abholung bis 22.30 Uhr am Barbarossaplatz 3, 40545 Düsseldorf 

 

 

Bowl … 

…Basmatireis, frischer Mango, Caponata,  

Tomaten-Mozzarella, Kichererbsen, Wakame 

und süß-saurer Majo   15,90 
 

dazu wahlweise 

Norwegischer Lachs, geräuchert 9,50 

Hähnchen süß-sauer 6,50 
 


